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Cappuccino de
topinambour, chantilly
et chips de lard

Jordan Noél

Entrée Préparation

30 minutes @ Faire revenir les topinambours, oignons et ail
jusqu’a coloration dans le beurre noisette fondu.
Mouiller a hauteur avec le bouillon de Iégumes.

1 heure

4 personnes
@ Mixer les topinambours une fois fondants en

INGREDIENTS ajoutant un expresso pour avoir une texture
crémeuse.

® Mettre le jambon cru au four & 180° pendant 8
minutes jusqu’'a l'obtention d'une chips.

@ Mettre dans un batteur la créme, le mascarpone,
une pincée de sel et poivre, puis battre jusqu’a
obtention d'une texture homogeéne et aérienne.

(® Dressage dans une tasse a café allongé :
Apposer la creme de topinambour, la chantilly et
la chips de jambon cru puis saupoudrer de café
en poudre.
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