
Ingrédients Préparation

 Dessert

Cake à la Châtaigne 

Thierry SCHULER

 4 oeufs 

 100g de sucre

 90g de beurre

 90g de farine de 
châtaignes

 1/2 sachet de levure 
chimique

  50g de marrons 
glacés

1. Mélanger la farine de châtaigne avec la 
levure et le sucre. 

2. Ajouter le beurre fondu et les oeufs, puis 
en�in les marrons glacés.

3. Verser dans un moule à cake bien 
beurré, puis cuire au four préchauff é 
à 180°C, pendant 40 minutes environ 
(véri�ier la cuisson en piquant la pointe 
d’un couteau au centre du cake, le cou-
teau doit ressortir propre et sec).

 15 min    40 min      8 pers.
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